
Aperitiu
Macaró de foie amb espècies 
Muntadet de pernil ibèric D.O Los Pedroches
Croquetes de carn de perol amb un arrebossat cruixent 
Daus de salmó marinat amb vinagreta de mostassa i anet
Llagostins amb romesco

Menú
Caldo de Nadal amb galets i pilota
Cuixa dʼànec amb poma confitada, prunes i pinyons

Lionesa XL amb mousse de torró
i xocolata calenta de Simon Coll 70%

Cafès i gormanderies nadalenques

Celler
Llopart Brut Nature Corpinnat

Llopart Vitis D.O. Penedès

Perelada 5 Finques D.O. Empordà

25
des.NADAL al

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVES:

72€

S O L I V E R
by Cal Blay



Aperitiu
Torradeta dʼanxova amb romesco 
Pernil ibèric D.O Los Pedroches amb cruixent de pa amb tomàquet 
Macaró de foie amb espècies
Bunyols de bacallà amb una suau picada dʼall i julivert

Menú
Canelons de carn de perol amb crema de ceps i pols de parmesà
Suquet de rap amb gambes vermelles i patata confitada

Panettone amb pinya macerada
i mousse de vainilla Thaithí

Cafès i gormanderies nadalenques

Celler
Llopart Brut Nature Corpinnat

Llopart Vitis D.O. Penedès

Perelada 5 Finques D.O. Empordà

26
des.

SANT
ESTEVE al

69€

S O L I V E R
by Cal Blay

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVES:



Aperitiu
Macaró de foie amb espècies
Montadets de pa de coca amb pernil ibèric D.O Los Pedroches
Salmó marinat amb vinagreta de mostassa i anet
Zamburinya a la brasa amb mantega de cítrics
Gamba vermella (2 per pax)

Menú
Crema de marisc amb ravioli de gamba i vieira amb oli de picada 
Ploma ibèrica confitada amb patata trufada, foie i reducció de PX

Panettone amb pinya macerada i mousse de vainilla Thaithí

Cafès i gormanderies nadalenques
Raïm de la sort i cotilló

Celler
Llopart Brut Nature Corpinnat

Llopart Vitis D.O. Penedès

Perelada 5 Finques D.O. Empordà

Ressopó: Candy Bar i Mini Mc Blays

31
des.

NIT DE CAP
D’ANY al

125€

S O L I V E R
by Cal Blay

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVES:

Barra lliure 
i música en directe!



Macarrons a la bolonyesa
Pit de pollastre arrebossat amb patates casolanes 

Gelat artesà de xocolata

Pa, aigua i refrescos

Candy Bar

EN CAS D A̓L·LÈRGIES I INTOLERÀNCIES 
ALIMENTÀRIES CONSULTA LES NOSTRES 
OPCIONS DE MENÚ

Reserves: Paga i senyal del 50%

Cancel·lacions:
48h abans > devolució del 50% 
1 setmana abans > devolució del 75% 

MENÚ
INFANTIL al

28€

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVES:



Aperitivo
Macaron de foie con especias
Montadito de jamón ibérico D.O. Los Pedroches
Croquetas de carne del perol con rebozado crujiente
Dados de salmón marinado con vinagreta de mostaza y eneldo
Langostinos con romesco

Menú
Caldo de Navidad con galets y “pilotaˮ
Muslo de pato con manzana confitada, ciruelas y piñones

Lionesa XL con mousse de turrón
y chocolate caliente de Simon Coll 70%

Cafés y dulces navideños

Bodega
Llopart Brut Nature Corpinnat

Llopart Vitis D.O. Penedès

Perelada 5 Finques D.O. Empordà

25
dic.NAVIDAD

en

72€

S O L I V E R
by Cal Blay

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVAS:



Aperitivo
Tostadita de anchoa con romesco
Jamón ibérico D.O. Los Pedroches con crujiente pan con tomate
Macaron de foie con especias
Buñuelos de bacalao con una suave picada de ajo y perejil

Menú
Canelones de carne del perol con crema de setas y parmesano
Suquet de rape con gambas rojas y patata confitada

Panettone con piña macerada
y mousse de vainilla Tahití

Cafés y dulces navideños

Bodega
Llopart Brut Nature Corpinnat

Llopart Vitis D.O. Penedès

Perelada 5 Finques D.O. Empordà

26
dic.

SANT
ESTEVE en

69€

S O L I V E R
by Cal Blay

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVAS:



Aperitivo
Macaron de foie con especias
Montaditos de pan de coca con jamón ibérico D.O. Los Pedroches
Salmón marinado con vinagreta de mostaza y eneldo
Zamburiña a la brasa con mantequilla de cítricos
Gamba roja (2 por persona)

Menú
Crema de marisco con ravioli de gamba y vieira con aceite de picada
Pluma ibérica confitada con patata trufada, foie y reducción de PX

Panettone con piña macerada y mousse de vainilla Tahití

Cafés y dulces navideños
Uvas de la suerte y cotillón

Bodega
Llopart Brut Nature Corpinnat

Llopart Vitis D.O. Penedès

Perelada 5 Finques D.O. Empordà

Refrigerio: Candy Bar i Mini Mc Blays

31
dic.

FIN DE
AÑO en

125€

S O L I V E R
by Cal Blay

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVAS:

Barra libre
y música en directo!



Macarrones a la boloñesa
Pechuga de pollo empanada con patatas caseras

Helado artesano de chocolate

Pan, agua y refrescos

Candy Bar

EN CASO DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS 
ALIMENTARIAS CONSULTA NUESTRAS 
OPCIONES DE MENÚ

Reservas: Paga y señal del 50%

Cancelaciones:
48h antes > devolución del 50%
1 semana antes > devolución del 75% 

MENÚ
INFANTIL

28€

+34 93 804 91 64     I     sesoliveres@calblay.comRESERVAS:


