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APERITIU
Macaró de foie amb espècies

Muntadet de pernil ibèric 
 Croquetes de carn amb un arrebossat cruixent

Daus de salmó marinat amb vinagreta de mostassa i anet,
i guacamole

Llagostins amb romesco 

MENÚ
Caldo de Nadal amb galets i pilotetes

…..
Pollastre de pagès rostit amb prunes i pinyons 

…..
 Postre de tàrtar de pinya macerada amb llima, 

amb mousse de coco i cruixent de neula
…..

Cafès i gormanderies Nadalenques

CELLER
Perelada 5 Finques D.O. Empordà

Llopart Vitis D.O. Penedès
Llopart Brut Nature Corpinnat 

NADAL 
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68€
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sant esteve
APERITIU

Torradeta d`anxova amb romesco
Muntadet de pernil ibèric 

Macaró de foie amb espècies
Bacallà en forma de bunyols amb una suau picada dʼall i julivert

MENÚ
Canelons de carn amb crema de ceps i pols de parmesà

…..
Medalló de rap amb crema de marc de cava,

espaguetis de verdures i gambes
…..

Textures de xocolata 
…..

Cafès i gormanderies Nadalenques

CELLER
Perelada 5 Finques D.O. Empordà

Llopart Vitis D.O. Penedès
Llopart Brut Nature Corpinnat 

63€
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APERITIU
Macaró de foie amb espècies

Montadet de pa de coca amb pernil Ibèric
Salmó marinat amb vinagreta de mostassa i anet, i guacamole

Zamburinya a la brasa amb mantega de cítrics
Gamba vermella a la sal

MENÚ
Crema de marisc amb gambes i vieires amb oli de cibulet

…..
Vedella cuita a baixa temperatura amb escalopa de foie,

  patata trufada i reducció de Pedro Ximénez
…..

Postre de textures de xocolata…..
Cafès i gormanderies Nadalenques

Raïm de la sort i cotilló

CELLER
Perelada 5 Finques D.O. Empordà   /   Llopart Vitis D.O. Penedès

Llopart Brut Nature Corpinnat 
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NIT DE CAP D’ANY

85€
+ Música i una copa



APERITIU
Pernil ibèric en forma de̓ncenalls

Pa de coca amb tomacons i oli do̓liva verge
Bacallà en forma de bunyols

Croquetes de carn amb un arrebossat cruixent
Gamba a la sal

Caneló de carn amb beixamel de ceps i pols de parmesà

SEGON PLAT A ESCOLLIR
Llom baix laminat amb flor de sal i oli do̓liva verge  

Calamarsets encebats
Morro de bacallà a la brasa

Ploma ibèrica a la brasa
*Tots els nostres plats aniran acompanyats

de diferents guarnicions de productes de temporada

POSTRES A ESCOLLIR
Tàrtar de fruites naturals amb sorbet de mandarina

El nostre cheesecake
 Bunyols farcits de xocolata arrebossats de sucre i canyella

…..
Cafè i gormanderies nadalenques 

CELLER
Perelada 5 Finques D.O. Empordà   /   Llopart Vitis D.O. Penedès

Llopart Brut Nature Corpinnat 

dinar - cap d’any
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57€



APERITIU
Pernil ibèric en forma de̓ncenalls

Pa de coca amb tomacons i oli do̓liva verge
Bacallà en forma de bunyols

Croquetes de carn amb un arrebossat cruixent
Ous estrellats amb patata de Prades, tòfona i foie

Caneló de carn amb beixamel de ceps i pols de parmesà

SEGON PLAT A ESCOLLIR
Llaminer de vedella amb saltat de bolets de temporada 

amb el seu suc infusionat amb moixernons
Calamarsets encebats

Morro de bacallà a la brasa
Ploma ibèrica a la brasa

*Tots els nostres plats aniran acompanyats
de diferents guarnicions de productes de temporada

POSTRE
Sopeta dʼinfusió dʼherbes aromàtiques 

amb sorbet de mandarina i crispis de passió
…..

Cafè i Tortell de reis

CELLER
Perelada 5 Finques D.O. Empordà   /   Llopart Vitis D.O. Penedès 

Llopart Brut Nature Corpinnat 

dia de reis 

54€
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Macarrons a la bolonyesa

Pit de pollastre arrebossat amb patates casolanes 

Gelat artesà de xocolata

Pa, aigua i refrescos
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21€
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MENÚ INFANTIL  



APERITIVO
Macarón de foie con especias
Montadito de jamón ibérico

 Croquetas de carne con un rebozado crujiente
Langostinos con romesco

Tacos de salmón marinado con vinagreta de mostaza 
y eneldo, y guacamole

MENÚ
Caldo de Navidad con galets y mini albóndigas

…..
Pollo de granja asado con ciruelas y piñones 

…..
 Postre de tartar de piña macerada con lima,

 mousse de coco y crujiente de barquillo
…..

Cafés y petits fours navideños

BODEGA
Perelada 5 Finques D.O. Empordà

Llopart Vitis D.O. Penedès
Llopart Brut Nature Corpinnat 

NAVIDAD 
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68€
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sant esteve

63€

APERITIVO
Tostadita de anchoa con romesco

Montadito de jamón ibérico
Macarón de foie con especias
Bacalao en forma de buñuelos 

MENÚ
Canelones de carne con crema de “ceps”

y polvo de parmesano
…..

Medallón de rape con crema de “marc de cava”,
espaguetis de verduras y gambas

…..
Texturas de chocolate

…..

Cafés y petits fours navideños

BODEGA
Perelada 5 Finques D.O. Empordà

Llopart Vitis D.O. Penedès
Llopart Brut Nature Corpinnat 
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APERITIU
Macarón de foie con especies

Montadito de pan de coca con jamón ibérico
 Salmón marinado con vinagreta de mostaza y eneldo, y guacamole

Zamburiña a la brasa con mantequilla de cítricos
Gamba roja a la sal

MENÚ
Crema de marisco con gambas y vieiras con aceite de cebollino

…..
Ternera a baja temperatura con escalopa de foie,

  patata trufada y reducción de Pedro Ximénez
…..

Postre de texturas de chocolate

Cafés y petits fours navideños
Uvas de la suerte y cotillón

BODEGA
Perelada 5 Finques D.O. Empordà   /   Llopart Vitis D.O. Penedès

Llopart Brut Nature Corpinnat 

noche de fin de año
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+ Música y una copa
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85€
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APERITIVO
Jamón ibérico en forma de virutas 

Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen 
Bacalao en forma de buñuelos 

Croquetas de carne con un rebozado crujiente
Gamba a la sal

Canelón de carne con bechamel de setas y polvo de parmesano

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Lomo bajo laminado con flor de sal y aceite de oliva virgen

Calamarcitos encebollados
Morro de bacalao a la brasa 

Pluma ibérica a la brasa
*Todos los platos irán acompañados

de diferentes guarniciones de productos de temporada

POSTRE A ESCOGER
Tartar de frutas naturales con sorbete de mandarina 

Nuestro cheesecake 
Buñuelos rellenos de chocolate, rebozados en azúcar y canela

…..
Cafés y petits fours navideños

BODEGA
Perelada 5 Finques D.O. Empordà   /   Llopart Vitis D.O. Penedès 

Llopart Brut Nature Corpinnat 

 año nuevo
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57€



APERITIVO
Jamón ibérico en forma de virutas 

Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen 
Bacalao en forma de buñuelos 

Croquetas de carne con un rebozado crujiente
Huevos estrellados con patata de Prades, trufa y foie 

Canelón de carne con bechamel de setas y polvo de parmesano

SEGUNDO PLATO A ESCOGER
Ternera a baja temperatura con salteado de setas, 

su jugo infusionado con “moixernons”
Calamarcitos encebollados
Morro de bacalao a la brasa 

Pluma ibérica a la brasa
*Todos los platos irán acompañados

de diferentes guarniciones de productos de temporada

POSTRE
Sopita de infusión de hierbas aromáticas 

con sorbete de mandarina y crispis de pasión
…..

Cafés y Roscón de reyes
BODEGA

Perelada 5 Finques D.O. Empordà   /   Llopart Vitis D.O. Penedès 
Llopart Brut Nature Corpinnat 

reyes 
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Macarrones a la boloñesa

Pechuga de pollo rebozada con patatas caseras

Helado artesano de chocolate

Pan, agua y refrescos
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21€
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MENÚ INFANTIL  


