carta

dulces

Croissant de mantequilla 190 €
Croissant de chocolate 210 €
Croissant integral 210 €
Pastel artesano del dia 500 €
Fruta de temporada cortada 550 €
Yogur cremoso con granola y mango 500 €
Yogur cremoso con granola y fresas 500 €
Yogur vegano de coco con granola 750 €

salados

Mini rustico de pavo con brotes tiernos 6,00 €
Mini rustico de jamon Ibérico 6,50 €
Mini rustico de queso Manchego 4,00 €
Tostada de aguacate, huevo y salmon 950 €
Tostada de huevos revueltos al gusto 700 €
Tostada de pavo ahumado con brotes tiernos, queso fresco y tomate cherry 750 €
Turkey burguer y chips vegetales 2 12,50 €
Hamburguesa casera de pavo con brioche de mantequilla, salsa americana, queso cheedar, lechuga y tomate

Bagel de salmon ahumado, rucula, queso cremoso y mostaza A 9,00 €
Juno Naan con pollo desmigado, mizuna, mayonesa de curcuma y tzatziki A 14,00 €
Biquini tradicional 500 €
Biquini de jamon Ibérico y queso brie 6,50 €
Tara Bowl del dia 1500 €
Ensalada nigoise A 12,50 €

Judia fina, huevo duro, atun, aceitunas, cebolla morada y vinagreta de mostaza

snacks para compartir

Nuestras aceitunas 250 €
Rocas de Manchego 550 €
Hummus de remolacha con sticks de verduras A 850 €
Boqguerones en vinagre . 700 €
Pan de coca con tomate y aceite de oliva Arbequina 4,00 €
Mezze board 14,00 €
Hummus de remolacha y picos, jamon ibérico, pan de coca con tomate, rocas de Manchego y aceitunas
Mediterranean charcuterie mezze board 19,00 €
Tabla con jamon Ibérico, pan de coca con tomate y aceite de oliva Arbequina y chips vegetales

Frutos secos 300 €
Chips vegetales 250 €

*Comunique cualquier alergia y/o intolerancia al Juno Team

Contiene: . .
juno @ house
Gluten Sesamo Apio Mostaza
Lactosa Soja Pescado Huevo L

Frutos secos Crustacios Cacauete .. Sulfitos Gﬂpgﬁag





