cat

MENU DEL DIA

DE DILLUNS A DIVENDRES MIGDIA (EXCEPTE FESTIUS)

Primer plat a triar
Graellada de verdures

Crema de bolets amb encenalls de pernil

Trinxat de la Cerdanya
amb cansalada i botifarra negra

Coca de recapte amb espinacs, panses,
pinyons i formatge de cabra

Croqguetes, bunyols de bacalla i calamars
de platja enfarinats

Segon plat a triar

Cuixa de pollastre a la brasa
Graellada de carn

Tonyina a la brasa

Bacalla a la llauna

Entrecot de vedella (supL + 2€)

*Tots els segons plats van acompanyats
amb guarnicions de productes de temporada

Paella (tots els dijous)

Postres a triar

Macedonia de fruites macerada amb Ilima
i sucre more amb sorbet de mandarina

Tiramisu de la casa
Pinya, Ilima, sucre more i gelat de coco
Gelats artesans de temporada

Fruita del temps

Inclos:
Primer, segon i postres o cafée Preu: 25¢€
Aigua i pa - Copa de vi o cava LRAYELOS
MENU INFANTIL
nens fins a 12 anys
Macarrons a la bolonyesa
Preu

Croquetes de carn amb patates fregides 16€
Postre - Aigua o refresc

AL-LERGIES | INTOLERANCIES ALIMENTARIES:

DISPOSEM D'INFORMACIO EN MATERIA D’AL-LERGIES | INTOLERANCIES
ALIMENTARIES. SOL.LICITA INFORMACIO AL NOSTRE PERSONAL.
CONSULTA LES NOSTRES OPCIONS DE MENU.

Aquests menus no sé6n valids per a grups. Consulta’ns els menus de grups

MENU DEL DIA

DE LUNES A VIERNES MEDIODIA (EXCEPTO FESTIVOS)

Primer plato a escoger

Parrillada de verduras
Crema de setas con virutas de jamoén

“Trinxat” de la Cerdanya
con panceta y butifarra negra

Coca de recapte con espinacas, pasas,
piflones y queso de cabra

Croquetas, bufiuelos de bacalao y calamares
de playa rebozados

Segundo plato a escoger
Muslo de pollo a la brasa
Parrillada de carne

Atun ala brasa

Bacalao a la “llauna”

Entrecot de ternera (supL + 2€)

*Todos los segundos platos van acompafados
con guarniciones de productos de temporada

Paella (todos los jueves)

Postre a escoger

Macedonia de frutas macerada con lima
y aztcar moreno con sorbete de mandarina

Tiramisu de la casa
Pifia, lima, azUcar moreno y helado de coco
Helados artesanos de temporada

Fruta del tiempo

Incluye:
Primero, segundo y postre o café  Precio: 25€
Aguay pan - Copa de vino o cava WAINCLUIDO
nifios hasta 12 afios
Macarrones a la bolofiesa .
Precio

Croquetas de carne con patatas fritas 16€
Postre - Agua o refresco

ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS:
DISPONEMOS DE INFORMACION EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS
ALIMENTARIAS. SOLICITA INFORMACION A NUESTRO PERSONAL.
CONSULTA NUESTRAS OPCIONES DE MENU.

Estos menus no son validos para grupos. Consultanos los menus de grupos



DAILY MENU

MONDAY TO FRIDAY AT LUNCH TIME (EXCEPT HOLIDAYS)

Starter to choose
Grilled vegetables

Mushrooms soup with Iberian ham shavings

“Trinxat” from Cerdanya
with bacon and black sausage

Typical catalan thin focaccia with spinach,
raisins, pine nuts and goat cheese

Croquettes, cod fritters and fried squid

Main course to choose
Grilled chicken thigh

Mixed grilled meat
Grilled tuna

Salt cod baked in tha can
Sirloin steak (suplement 2€)

* All the main courses are accompanied
with seasonal product garnishes

Paella (Every Thursday) — D’ESPLUGUES —

Dessert to choose by Cal Clay

Fruit salad with lime,
brown sugar and mandarin sorbet ice cream

Home made tiramisu
Pineapple, lime, brown sugar and coconut ice cream
Handmade ice creams

Seasonal fresh fruit

Includes:

Starter, main dish and dessert or coffee
Mineral water and bread

Price: 25¢€
Glass of wine or cava VAT INCLUDED
CHILDREN MENU
children until 12 years old
Macaroni, croquettes and chips Price r
Desserts - Water or soda 16€ M E N U D E I_ D IA
FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES: MENU DEL Dj:A . DAILY MENU

WE HAVE INFORMATION ABOUT FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES.
ASK OUR STAFF FOR INFORMATION.

CHECK OUR MENU OPTIONS.

These menus are not valid for groups. Ask us for group menus.



