
Pernil Ibèric en forma d'encenalls
Jamón ibérico en virutas

Pa de coca sucat amb tomacons i oli d'oliva verge
Pan de coca con tomates y aceite de oliva virgen

Croquetes de carn de perol
Croquetas de carne de perol

Bunyols de bacallà
Buñuelos de bacalao

Ous estrellats amb patata de Prades, tòfona i foie
Huevos estrellados con patata, trufa y foie

Amanida de tomàquet i ventresca de tonyina
Ensalada de tomate y ventresca de atún

Musclos al vapor
Mejillones al vapor

Tapa d'arròs del dia
Tapa de arroz del día

postres
Catànies i carquinyolis
Catanias y carquiñolis

Bunyols de bacallà
Buñuelos de bacalao

                      7.00€   -   12.00€

Calamars de platja enfarinats
Calamares de playa rebozados

                    8.00€    -   13.00€

Calamars de platja encebats
Calamares de playa con cebolla

                      13.00€

Caneló de capó amb beixamel de ceps
Canelón de capón con bechamel de setas 

                       4.00€

Ous estrellats amb patates de Prades, 
tòfona i foie
Huevos estrellados con patatas de Prades, 
trufa y foie

                       12.00€

Llom baix escalopat 
amb 15 dies de maduració 350g
Escalopado de lomo bajo
con 15 días de maduración 350g

                        16.00€

Pernil Ibèric en forma d'encenalls
Jamón Ibérico en forma de virutas

           10.00€   -  15.00€

Formatge manxec reserva amb picos
Queso manchego reserva con picos

           7.00€    -   12.00€

Anxoves 00 de l’Escala amb pa de coca
Anchoas 00 de l’Escala con pan de coca

           7.00€    -    12.00€

Seitons en vinagre + olives piqué
Boquerones en vinagre + Aceitunas Piqué

          6.00€    -   10.00€

Croquetes carn de perol
Croquetas carne de perol

           6.00€   -    10.00€

Croquetes de tinta de calamar
Croquetas de tinta de calamar

           6.00€   -   10.00€

Amanida de tomàquet i ventresca de tonyina
Ensalada de tomate y ventresca de atún

             13.00€

Tartar de tonyina marinat amb soja, 
gingebre i guacamole
Tartar de atún marinado con soja,
jengibre y guacamole
           14.00€

Pa de coca de L’Espiga d’Or sucat 
amb tomacons i oli o.v.e.
Pan de coca de L’Espiga d’Or con tomates 
y aceite O.V.E
                     2.50€ 
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Carta casual

Menú Ona

Inclòs: Pa i aigua mineral
No inclòs: Celler i cafè
Incluido: Pan y agua mineral

No incluido: Bodega y café

Menú per a compartir minim 2 pax
menú para compartir mínimo 2 pax

25€

I.V.A. inclòs

1/2 ració     1 ració 1/2 ració     1 ració

1u



Iberian ham shavings

Coca bread  spread with tomato and virgin olive oil

Perol meat croquettes

Cod fritters

Scrambled eggs with Prades potatoes,
truffle and foie gras

Tomato salad with tuna belly

Steamed mussels

Rice of the day “tapa”

Desserts

“Catànias” and “Carquiñolis”

Cod fritters
   7.00€   -   12.00€

Floured beach squid
                     13.00€ 

Beach squids with onion
                     13.00€ 

Chicken cannelloni with wild 
mushroom sauce
                 1u                   4.00€ 

Scrambled eggs with Prades 
potatoes, truffle and foie gras
                     12.00€ 

Escaloped beef
with 15 days of maturation, 350 g 
                     16.00€  

Iberian Ham shavings
   10.00€   -   15.00€

Manchego cheese reserve 
with breadsticks
     7.00€   -   12.00€

Anchovies 00 with coca bread
     7.00€   -   12.00€

Anchovies in vinegar + olives piqué
    6.00€   -   10.00€

Perol meat croquettes
    6.00€   -   10.00€

Squid ink croquettes
       6.00€     10.00€
  

Tomato salad with tuna belly
      13.00€

Tuna tartar marinated with soya, 
ginger and guacamole
     14.00€

Coca bread with tomatoes
2.50€ 
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Casual Menu

Ona Menu

Included:
Bread and mineral water

Not included:
Cellar and café

Menu to share minimum 2 people

25€

V.A.T. included

1/2 ration     1 ration 1/2 ration     1 ration


