R3 ] Catala / Castellano
MENU

Setmanal

DE DILLUNS A DIVENDRES

PRIMERS Aescollir/Aescoger

Xatonada: Amanida d’escarola amb bacalla, tonyina, anxoves, olives i salsa xaté
Xatonada: Ensalada de escarola con bacalao, atin, anchoas, aceitunas y salsa xatd

e o Empedrat de pop amb mongeta de santa Pau i oli de picada
“Empedrat” de pulpo con judia de santa Pau y aceite de picada

Salmorejo amb pernil ibéric i ou dur
Salmorejo con jamén ibérico y huevo duro

e Canelons de carn de perol amb crema de ceps i pols de parmesa
Canelones de carne de perol con crema de boletus y polvo de parmesano

Ous estrellats amb patata de prades, tofona i foie +2 €
Huevos estrellados con patata de Prades, trufa y foie +2 €

SEGONS Aescollir / Aescoger

Ploma de porc de castanyer amb poma caramel-litzada i reducci6 de taronja i farigola
Pluma de cerdo de castafiero con manzana caramelizada y reduccion de naranja y tomillo

Pollastre ecologic rostit a la catalana amb prunes, orellanes i vi ranci
Pollo ecoldgico asado a la catalana con ciruelas, orejones y vino rancio

Morro de bacalla amb samfaina
Morro de bacalao con “samfaina”

Entrecot de vedella amb pebrots del piquillo carmel-litzats i patates fregides +5€
Entrecot de ternera con pimientos del piquillo caramelizados y patatas fritas +5€

POSTRES
Aescollir de la carta de postres
Aescoger de la carta de postres

Inclou / Incluye:
Paiaigua o una copadeviocava
Pany agua o una copa de vino o cava | 2 8€

IVA inclos/ Incluido

Conté gluten e Conté lactosa Conté fruits secs @ Conté marisc

Catala / Castellano

Postres

Aescollir/ o a canviar per café
Aelegir /o a cambiar por café

e o El nostre pastis de formatge cremds amb topping de crumble
Nuestro pastel de queso cremoso con topping de crumble

® Flam cremds amb nata
Flan cremoso con nata

e Tartar de fruita de temporada amb llima, sucre more i sorbet de mandarina
Tartar de fruta de temporada con lima, azicar moreno y sorbete de mandarina

Els nostres gelats artesans fets a casa:
Nuestros helados artesanos hechos en casa:

e Llimona/Limon
e Mandarina / Mandarina
eMaduixa / Fresa
e Xocolata / Chocolate
e Vainilla / Vainilla

Gelat de temporada (A consultar)
Helados de temporada (A consultar)

Conté gluten e Conté lactosa Conté fruits secs



R3 English English

Weekly menu

Desserts

To choose / possibility to replace it for coffee

STARTERS 7o choose
“Xatonada”: Curly endive salad with cod, tuna, anchovies, olives and xaté sauce
®oQctopus salad “empedrat style” with Santa Pau beans and Catalan herb oil
® o Our creamy cheesecake with crumble topping
o o Perol-style meat cannelloni with wild mushroom cream and parmesan dust
e Creme caramel with whipped cream

Salmorejo with Iberian ham and a hard-boiled egg

Scrambled eggs with Prades potatoes, truffle and foie gras +2 € e Seasonal fruit tartar with lime,
brown sugar, and mandarin sorbet

MAIN COURSES 7o choose

Our homemade artisan ice creams:
Chestnut-fed pork loin (“pluma”) with caramelized apple

and orange and thyme reduction e emon
Organic Catalan-style roasted chicken with prunes, dried apricots and rancio wine eMandarin

Cod cheek with “samfaina” (Catalan ratatouille) o Strawberry
Rib-eye steak with caramelised piquillo peppers and fries +5 € ¢ Chocolate

e Vanilla

DESSERTS
To choose from the dessert menu Seasonal ice creams (Ask for details)
Includes:

Bread and water or a glass of wine or cava

| 28¢€

VAT included

’ Contain gluten e Contain lactose Contain nuts e Contain shellfish Contain gluten e Contain lactose Contain nuts



