
INCLOU PA I AIGUA 
INCLUYE PAN Y AGUA

R4 ________________________________________________________________________________ CAT/CAST

PRIMERS A escollir / A escoger

Amanida de llenties amb verdures, ou dur i mesclum

Ensalada de lentejas con verduras, huevo duro y mézclum

Espaguetis, alls tendres i gambes saltades

Espaguetis, ajos tiernos y gambas salteadas

Vichyssoise amb olivada

Vichyssoise con olivada

Ous estrellats amb pernil ibèric i bolets

Huevos estrellados con jamón ibérico y setas

Albergínia a la brasa, tomàquets secs i formatge manxec

Berenjena a la brasa, tomate seco y queso manchego

SEGONS A escollir / A escoger

Risotto de carxofa amb pols de parmesà

Risotto de alcachofa con polvo de parmesano

Calamarcets a la planxa, parmentier i vinagreta de verdura

Calamarcitos a la plancha, parmentier y vinagreta de verdura

Cuixa de pollastre amb verdures escalivades

Muslo de pollo con verduras escalivadas

Ploma de porc amb patates, verdures de temporada i reducció de cítrics

Pluma de cerdo con patatas, verduras de temporada y reducción de cítricos

Llom baix amb flor de sal i AOVE — Suplement +3 €
Lomo bajo con flor de sal y AOVE — Suplemento +3 €

POSTRES A escollir / A escoger

Fruita de temporada · Fruta de temporada

Gelat artesà · Helado artesanal

Iogurt amb pinya, llima i sucre morè · Yogur con piña, lima y azúcar moreno

Bunyols de vent farcits de xocolata · Buñuelos de viento rellenos de chocolate

El nostre pastís de formatge cremós amb crumble · Nuestra tarta de queso cremosa con crumble

MENÚ
SETMANAL

IVA INCLÒS
IVA INCLUIDO_________________________________________________________________________ 19,50€

GLUTEN LACTOSA FRUITS SECS MARISC



R4 ________________________________________________________________________________ ENG

STARTER To choose

Lentil salad with vegetables, hard-boiled egg, and mixed greens

Spaghetti with spring garlic and sautéed prawns

Vichyssoise with olive tapenade

Pea stew with cod cheeks and mint

Fried eggs with Iberian ham and mushrooms

MAIN DISH To choose

Seasonal vegetable risotto

Grilled baby squid, parmentier and vegetable vinaigrette.

Chicken thigh with roasted vegetables

Pluma de cerdo con patatas, verduras de temporada y reducción de cítricos

Sirloin with fleur de sel and EVOO — Supplement +3 €

DESSERTS To choose

Seasonal fruit

Artisanal ice cream

Yogurt with pineapple, lime and brown sugar

Chocolate-filled crem puffs

Our creamy cheesecake with crumble

WEEKLY
MENU

BREAD AND WATER INCLUDED 

VAT INCLUDED________________________________________________________________________ 19,50€

GLUTEN LACTOSE NUTS SHELLFISH


