






P O S T R E S  ·  D E S S E R T



Lionesa XL farcida de nata muntada
feta a casa amb xocolata desfeta Cal Simón 70%

Tàrtar de fruites de temporada
amb llima, sucre morè i sorbet de mandarina

Carpaccio de pinya 
amb almívar de rom i menta, i gelat de coco

Maduixots amb nata muntada feta a casa i el gelat

Gormanderies: catània, carquinyoli i pasta de full

POSTRES

Pastís de formatge
cremós

Pastís de xocolata
Cal Simón 70%

 i toffee

Coconut
London Dry Gin, coco fresc i licor de coco

Sharon Stone
Vodka, Vodka de xocolata, xocolata 75% cacau, Triple seco

PASTISSOS

AL TALL

CÒCTELS 

COMBINACIÓ DE  CAFÈ  I  POSTRES

FE

TS A CASA ·  FETS A CASA
 ·

4€ 7€
1/2 Ració 1 Ració

Gluten Lactosa Fruits secs Vegà

7€

6,5€

7€

7€

4€

12€

5€

CAT

Cafè gourmand: cafè sol o tallat, mini mousse
de cheesecake, catània i carquinyoli GELATS

ARTESANS I  6€

FE

TS A CASA ·  FETS A CASA
 ·

Llimona, maduixa, vainilla,
xocolata Cal Simón 70%, mandarina

i gelat de temporada

IVA inclòs



Lionesa XL rellena de nata montada
hecha en casa con chocolate fundido Cal Simón 70%

Tartar de frutas de temporada
con lima, azúcar moreno y sorbete de mandarina

Carpaccio de piña
con almíbar de ron y menta, y helado de coco

Fresones con nata montada hecha en casa y helado

Petits Fours: “catania ,ˮ “carquinyoliˮ y hojaldre

POSTRES

Pastel de queso
cremoso

Pastel de chocolate
Cal Simón 70%

 y toffee

Coconut
London Dry Gin, coco fresco y licor de coco

Sharon Stone
Vodka, Vodka de chocolate, chocolate 75% cacao, Triple seco

PASTELES

AL CORTE

COCKTAILS  

COMBINACIÓN DE  CAFÉ  Y  POSTRES

4€ 7€
1/2 Ración 1 Ración

Gluten Lactosa Frutos secos Vegano

7€

6,5€

7€

7€

4€

12€

5€

CAST

Café gourmand: café solo o cortado, mini mousse 
de cheesecake, “cataniaˮ y “carquinyoliˮ HELADOS

ARTESANOS I  6€

Limón, fresa, vainilla, chocolate
Cal Simón 70%, mandarina

y helado de temporada 

C

A S E R O S ·   C

ASEROS 
·

C

A S E R O S  ·   C

ASEROS 
·

IVA incluido



XL profiterole filled with chantilly
and warm chocolate sauce Cal Simón 70%

Seasonal fruit tartare
with lime, brown sugar and mandarin sorbet

Pineapple carpaccio
with rum and mint syrup and coconut ice cream

Strawberries with homemade cream and ice cream

Petits Fours: “catània ,ˮ “carquinyoliˮ and puff pastry

DESSERT

Creamy
cheesecake

Chocolate cake
Cal Simón 70%

and toffee

Coconut
London Dry Gin, fresh coconut and coconut liqueur

Sharon Stone
Vodka, chocolate Vodka, chocolate 75% cacao, Triple seco

CAKES BY

THE SLICE

COCKTAILS  

COFFEE  AND DESSERT COMBINATION

4€ 7€
1/2 Ration 1 Ration

Gluten Lactose Nuts Vegan

7€

6,5€

7€

7€

4€

12€

5€

Gourmand coffee: espresso or espresso machiato
mini cheesecake mousse, “catàniaˮ and “carquinyoliˮ ARTISAN

ICE  CREAM I  6€

Lemon, strawberry, vainilla,
xocolate Cal Simón 70%

mandarin, seasonal ice cream

ENG

HO
MEMADE ·  HOMEMADE 

·

HO
MEMADE ·  HOMEMADE 

·
VAT included



CARTA
VEGANA

POSTRES

16€

9€

16,5€

Lingot de bolets amb Heura, fons fosc vegetal
i puré cremós de moniato
Lingote de setas con Heura, fondo oscuro vegetal
y puré cremoso de boniato
Mushroom and Heura terrine with vegetable jus
and creamy sweet potato purée
(Heura® is a plant-based protein made from soy)

6,5€Tàrtar de fruites de temporada
amb llima i sucre morè
Tartar de frutas de temporada
con lima y azúcar moreno
Seasonal fruit tartare
with lime and brown sugar

Amanida verda amb cabdells, ceba tendra,
pastanaga i olives d A̓ragó
Ensalada verde con cogollos, cebolla tierna,
zanahoria y aceitunas de Aragón
Green salad with baby gem lettuce,
sweet onion, carrot and Aragón olives

14€Milfulls de tomàquet sec
amb camember vegà i oli dʼalfabrega
Milhojas de tomate seco
con camembert vegano y aceite de albahaca
Sun-dried tomato mille-feuille
with vegan camembert and basil oil

Arròs de verdures de temporada i Km0
Arroz de verduras de temporada y Km0
Seasonal vegetable rice

CARTA VEGANA ·  VEGAN MENU

POSTRES ·  DESSERTS

Gluten




