
Primer plat a triar

Segon plat a triar 

Postres a triar

Graellada de verdures 

Crema de bolets amb encenalls de pernil

Trinxat de la Cerdanya amb cansalada 
i botifarra negra

Coca de recapte amb espinacs, panses, 
pinyons i formatge de cabra 

Croquetes, bunyols de bacallà i calamars 
de platja enfarinats

Cuixa de pollastre a la brasa 
Graellada de carn 
Tonyina a la brasa 
Bacallà a l'Orio amb mongetes
Entrecot de vedella (SUPL + 2€) 
*Tots els segons plats van acompanyats
amb guarnicions de productes de temporada

Paella (tots els dijous)

Macedònia de fruites macerada amb llima
i sucre morè amb sorbet de mandarina 
Tiramisú de la casa
Pinya, llima, sucre morè i gelat de coco
Gelats artesans de temporada 
Fruita del temps

Postre a escoger

Macedonia de frutas macerada con lima
y azúcar moreno con sorbete de mandarina

Tiramisú de la casa

Piña, lima, azúcar moreno y helado de coco
Helados artesanos de temporada
Fruta del tiempo

Menú del dia

Macarrons a la bolonyesa
Croquetes de carn amb patates fregides
Postre · Aigua o refresc

Preu: 22€
IVA INCLÒS

Precio: 22€
IVA INCLUIDO

De DiMaRtS A DiVeNdReS MiGdIa (ExCePtE FeStIuS)
Menú del día

De MaRtEs A ViErNeS MeDiOdíA (ExCePtO FeStIvOs)

Inclòs:
Primer, segon i postres o cafè
Aigua i pa - Copa de vi o cava

Primer plato a escoger

Segundo plato a escoger 

Parrillada de verduras

Crema de setas con virutas de jamón

“Trinxat” de la Cerdanya con panceta 
y butifarra negra

Coca de recapte con espinacas, pasas, 
piñones y queso de cabra

Croquetas, buñuelos de bacalao y calamares 
de playa rebozados

Incluye:
Primero, segundo y postre o café
Agua y pan - Copa de vino o cava

Preu
14€

Precio
14€

AL·LÈRGIES I INTOLERÀNCIES ALIMENTÀRIES:
DISPOSEM D’INFORMACIÓ EN MATÈRIA D’AL·LÈRGIES I INTOLERÀNCIES 
ALIMENTÀRIES. SOL·LICITA INFORMACIÓ AL NOSTRE PERSONAL. 
CONSULTA LES NOSTRES OPCIONS DE MENÚ.
Aquests menús no són vàlids per a grups. Consulta’ns els menús de grups

Macarrones a la boloñesa
Croquetas de carne con patatas fritas
Postre · Agua o refresco

ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS:
DISPONEMOS DE INFORMACIÓN EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS 
ALIMENTARIAS. SOLICITA INFORMACIÓN A NUESTRO PERSONAL.
CONSULTA NUESTRAS OPCIONES DE MENÚ.
Estos menús no son válidos para grupos. Consúltanos los menús de grupos

cat cast

Muslo de pollo a la brasa
Parrillada de carne
Atún a la brasa
Bacalao a Orio con judías blancas
Entrecot de ternera (SUPL + 2€) 
*Todos los segundos platos van acompañados
con guarniciones de productos de temporada

Paella (todos los jueves)

Menú infantil
 nens �ns a 12 anys

Menú infantil
niños hasta 12 años



Starter to choose

Main course to choose 

Dessert to choose

Grilled vegetables

Mushrooms soup with Iberian ham shavings

“Trinxat” from Cerdanya with bacon 
and black sausage

Typical catalan thin focaccia with spinach,
raisins, pine nuts and goat cheese

Croquettes, cod fritters and fried squid

Grilled chicken thigh

Mixed grilled meat

Grilled tuna

Cod with Orio sauce and beans
Sirloin steak (suplement 2€)
* All the main courses are accompanied
with seasonal product garnishes

Paella (Every Thursday)

Daily menu

Macaroni, croquettes and chips
Desserts · Water or soda

Price: 22€
VAT INCLUDED

TuEsDaY To FrIdAy At LuNcH TiMe (ExCePt HoLiDaYs)

Includes:
Starter, main dish and dessert or co�ee
Mineral water and bread
Glass of wine or cava

Price
14€

FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES:
WE HAVE INFORMATION ABOUT FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES. 
ASK OUR STAFF FOR INFORMATION. 
CHECK OUR MENU OPTIONS.
These menus are not valid for groups. Ask us for group menus.

eng

Menú del dia
MeNú DeL DíA · DaIlY MeNu

Fruit salad with lime,
brown sugar and mandarin sorbet ice cream

Home made tiramisu 

Pineapple, lime, brown sugar and coconut ice cream

Handmade ice creams

Seasonal fresh fruit

Children menu 
children until 12 years old


