
PRIMERS A ESCOLLIR

Graellada de verdures amb romesco

Canelons amb crema de ceps i pols de parmesà

Freginada : croquetes i calamars a l'andalusa

Ous estrellats amb patata de Prades, tòfona i foie (Suplement 2€)

SEGONS A ESCOLLIR

Botifarra a la brasa

Peus de porc a la brasa 

Suprema de salmó a la brasa 

Calamarsets amb patata confitada (Suplement 2€)

*Tots els nostres segons aniran acompanyats de guarnicions de productes de temporada

POSTRES A ESCOLLIR

Fruita de temporada

Pastís del dia

Gelat artesà

Flam de la casa amb nata 

Pa i aigua inclòs

Amanida de poma, nous i vinagreta de mostassa

Entrecot de vedella (15 dies de maduració)

acompanyat de patates fregides i pebrots de piquillo caramel·litzats

Postres a escollir de la carta

Pa i beguda (aigua, copa de vi/cava, cervesa o refresc) 



PRIMEROS A ESCOGER

Parrillada de verduras con romesco

Canelones con crema de setas y polvo de parmesano

Frituras: croquetas y calamares a la andaluza

Huevos estrellados con patata de Prades, trufa y foie (Suplemento 2€)

SEGUNDOS A ESCOGER

Butifarra a la brasa

Pies de cerdo a la brasa

Suprema de salmón a la brasa

Calamarcitos con patata confitada (Suplemento 2€)

*Todos nuestros segundos irán acompañados de guarniciones de productos de temporada

POSTRES A ESCOGER

Fruta de temporada

Pastel del día

Helado artesano

Flan de la casa con nata

Pan y agua incluido

Ensalada de manzana, nueces y vinagreta de mostaza

Entrecot de ternera (15 días de maduración)

acompañado de patatas fritas y pimientos de piquillo caramelizados

Postres a elegir de la carta

Pan y bebida (agua, copa de vino/cava, cerveza o refresco)



STARTER TO CHOOSE

Grilled vegetables with romesco

Cannelloni with mushroom cream and parmesan powder

“Fritura”: croquettes and Andalusian style squid

Fried eggs with potato from Prades, truffle and foie (Supplement 2€)

MAIN COURSE TO CHOOSE

Grilled pork sausage

Grilled pig’s feet

Grilled salmon supreme

Squids with caramelized potatoes (Supplement 2€)

*All our main courses will be accompanied by seasonal products.

DESSERTS TO CHOOSE

Seasonal fruit

Cake of the day

Homemade ice cream

Pudding with cream

Bread and water included

Apple salad with walnut and mustard vinaigrette

Beef entrecote (15 days of maturation) 

served with french fries and caramelized piquillo peppers. 

Desserts to choose from the menu 

Bread and beverage (water, glass of wine / champagne, beer or soft drink)


