
T A P E S

6,00€ 11,00€

8,00€

5,00€

14,00€

7,00€ 12,00€

7,00€ 13,00€

5,00€ 9,00€

7,00€ 13,00€

8,00€

18,00€

la nostra ensaladilla cremosa

pernil ibèric

pa de coca
sucat amb tomacons i oli d’oliva Arbequina

seitons amb vinagre

filets d'anxoves 
amb romesco i pa cruixent

croquetes de carn de perol

fingers de pollastre
amb salsa barbacoa i salsa mostassa

patates braves

pebrots del padró

calamars a l’andalusa

3,00€

9,00€

“ P L A T I L L U S ”

taula d'embotits 
(botifarra blanca, botifarra negra, bull blanc, llonganissa)

formatge manxego

11,00€

6,00€ 11,00€

7,00€

7,00€

13,00€

8,00€

13,00€

13,00€

13,00€

cap i pota amb cigrons

mandonguilles amb sípia a la bruta

ous estrellats
amb patata de Prades, tòfona i foie

pinxos de botifarra
amb tximixurri

daus d’entrecot
amb pebrots del padrón

daus de ploma ibèrica
amb pebrots del piquillo con�tats

13,00€

la nostra ensaladilla cremosa

taula d'embotits i formatge

pa de coca 
sucat amb tomacons i oli d’oliva Arbequina

croquetes de carn de perol

patates braves

calamars a l'andalusa

pinxos de botifarra 
amb tximixurri

gourmanderies
catànies i carquinyolis

22€

T A U L E S

pastís de formatge 
amb coulis de fruits vermells

pastís de xocolata 70% 
de Cal Simón

Poma tatten
amb crumble i gelat de vainilla

gourmanderies: 
catànies i carquinyolis

bunyols de vent 
farcits amb Nutella

els nostres gelats artesans
xocolata, mandarina, vainilla i maduixa

P O S -
T R E S

5,50€

tots els nostres plats a la brasa 
aniran acompanyats de guarnicions 

de productes de temporada

19,00€

14,00€

11,00€

9,00€

15,00€

entrecot de vedella 
15 dies de maduració. 350gr

entranya de vedella

ploma ibèrica

cuixa de pollastre

botifarra de pagès

costelles i mitjanes de xai

graellada de carn

18,00€

16,00€

14,00€

L A  B R A S A

morro de bacallà

calamarsets amb patata confitada

graellada de verdures 
amb salsa romesco

14,00€

11,00€

TAPA RACIÓ

TAPA RACIÓ

M E N Ú  T A R R A C O

Beguda a part*
Min. 2 pax.*

Per compartir!

per persona

FRUITS SECS LACTOSA MARISCGLUTENCONTÉ: C A T A L À



T A P A S

6,00€ 11,00€

8,00€

5,00€

14,00€

7,00€ 12,00€

7,00€ 13,00€

5,00€ 9,00€

7,00€ 13,00€

8,00€

18,00€

nuestra ensaladilla cremosa

jamón ibérico

pan de coca
con tomate y aceite de oliva Arbequina

boquerones en vinagre

filetes de anchoas 
con “romesco” y pan crujiente

croquetas de carne

fingers de pollo
con salsa barbacoa y salsa mostaza

patatas bravas

pimientos del padrón

calamares a la andaluza

3,00€

9,00€

P L A T I L L O S

tabla de embutidos 
(butifarra blanca, butifarra negra, bull blanco, longaniza)

queso manchego

11,00€

6,00€ 11,00€

7,00€

7,00€

13,00€

8,00€

13,00€

13,00€

13,00€

“cap i pota” con garbanzos

albóndigas con sepia “a la bruta”

huevos estrellados
con patata de Prades, trufa y foie

pinchos de butifarra
con chimichurri

dados de entrecot
con pimientos del padrón

dados de pluma ibérica
con pimientos del piquillo con�tados

13,00€

nuestra ensaladilla cremosa

tabla de embutidos y queso

pan de coca 
con tomate y aceite de oliva Arbequina

croquetas de carne

patatas bravas

calamares a la andaluza

pinchos de butifarra
con chimichurri

gourmanderies
“Catànies y carquinyolis”

22€

T A B L A S

pastel de queso 
con coulis de frutos rojos

pastel de chocolate 70%
de Cal Simón

Manzana tatten 
con crumble y helado de vainilla

gourmanderies: 
“Catànies y carquinyolis”

buñuelos de viento 
rellenos de Nutella

nuestros helados artesanos
chocolate, mandarina, vainilla y fresa

P O S -
T R E S

5,50€

todos nuestros platos a la brasa
irán acompañados de guarniciones 

de productos de temporada

19,00€

14,00€

11,00€

9,00€

15,00€

entrecot de ternera 
15 días de maduración. 350gr

entraña de ternera

pluma ibérica

muslo de pollo

butifarra de payés

costillas y medianas de cordero

parrillada de carne

18,00€

16,00€

14,00€

L A  B R A S A

morro de bacalao

calamarcitos con patata confitada

parrillada de verduras
con salsa romesco

14,00€

11,00€

TAPA RACIÓN

TAPA RACIÓN

M E N Ú  T A R R A C O

Bebida aparte*
Min. 2 pax.*

¡Para compartir!

por persona

FRUITOS SECOS LACTOSA MARISCOGLUTENCONTIENE: C A S T E L L A N O



“ T A P A S ”

6,00€ 11,00€

8,00€

5,00€

14,00€

7,00€ 12,00€

7,00€ 13,00€

5,00€ 9,00€

7,00€ 13,00€

8,00€

18,00€

our creamy “ensaladilla”

iberian ham

catalan bread
with tomato and Arbequina olive oil

pickled anchovies

anchovies 
with “romesco” and crusty bread

meat croquettes

chicken fingers
with barbecue sauce and mustard sauce

“patatas bravas”

padrón peppers

crispy fried squids rings 
at "Andaluza" style

3,00€

9,00€

“ P L A T I L L U S ”

charcuterie board 
(selection of Catalan sausages)

manchego cheese

11,00€

6,00€ 11,00€

7,00€

7,00€

13,00€

8,00€

13,00€

13,00€

13,00€

“cap i pota” with chickpeas

meatloaf with cuttlefish “a la bruta”

fried eggs
with Prades potato, tru�e and foie

sausage skewers
with “tximixurri” sauce

diced entrecote
With Padrón peppers

diced iberian pork feather
with con�t Piquillo peppers

13,00€

our creamy “ensaladilla”

charcuterie and cheese board

catalan bread
with tomato and Arbequina olive oil

meat croquettes

“patatas bravas”

crispy fried squids rings 
at "Andaluza" style

sausage skewers
with “tximixurri” sauce

gourmanderies
“Catànies i carquinyolis”

22€

B O A R D S

cheesecake 
With red fruit coulis

chocolate cake 
70% de Cal Simón

Apple tatten
With crumble and vanilla ice cream

gourmanderies: 
Catànies i carquinyolis

fritters 
Stu�ed with Nutella

our artisan ice creams
Chocolate, mandarin, vanilla and strawberry

D E S S -
E R T S

5,50€

all our grilled dishes
will be accompanied by side dishes 

of seasonal products

19,00€

14,00€

11,00€

9,00€

15,00€

beef entrecote 
with 15 days of maturation. 350g

veal entrains

iberian pork feather

chicken thigh

catalan sausage

lamb ribs

mixed grilled meat

18,00€

16,00€

14,00€

G R I L L

codfish

squid with confit potato

mixed grilled vegetables
with “romesco” sauce

14,00€

11,00€

TAPA SERVING

TAPA SERVING

T A R R A C O  M E N U  

Beverage 
not included*

Min. 2 pax.*

for sharing!

for person

NUTSLACTOSE SEAFOODGLUTENCONTAINS: E N G L I S H  


