- MENU TRADICIO - 4-Cat

ENTRANTS (A escollir)

Graellada de verdures de temporada a la brasa amb romesco
.. Tortelini de mato amb pesto de tomaquet i oliva negra

Musclos a la marinera

SEGON PLAT (A escollir)

= Llom de porc Ral amb bolets a la crema
Cuixa de pollastre Ecologic a la brasa

Orada a la brasa amb refregit d'alls i bitxo i patata fornera

POSTRES

«« El nostre pastis de formatge cremés amb crumble
- Poma tatin amb gelat de vainilla i crumble
o Tartar de fruita de temporada amb lima, sucre more i sorbet de mandarina
 Els nostres gelats artesans fets a casa:
Llimona, Mandarina, Maduixa,
Xocolata 70% Cal Simén o Vainilla

Aiguaipa de Cal'Arseni
Copa de vi o cava

Conté gluten e Conté lactosa Conté fruits secs @ Conté marisc

Menut exclusiu per dies laborables 28,00€ IVA INCLOS
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- MENU TRADICION - 4 - Cast

ENTRANTES (A elegir)

Parrillada de verduras de temporada a la brasa con romesco
.. Tortellini de matd con pesto de tomate y aceituna negra

Mejillones a la marinera

SEGUNDO PLATO (A elegir)

e« Lomo de cerdo Ral con setas a la crema
Muslo de pollo ecolégico a la brasa

Dorada a la brasa con refrito de ajos y guindilla y patata panadera

POSTRES

«« Nuestra tarta de queso cremosa con crumble
.. Tarta Tatin de manzana con helado de vainilla y crumble
« Tartar de fruta de temporada con lima, azicar moreno y sorbete de mandarina
* Nuestros helados artesanos hechos en casa:
Limén, Mandarina, Fresa,
Chocolate 70% Cal Simén o Vainilla

Aiguay pan de Ca I'Arseni
Copa de vino o cava

Contiene gluten e Contiene lactosa Contiene fruits secos  ® Contiene marisco

Menui exclusivo para dias laborales 28,00€ IVA INCLUIDO
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- TRADITION MENU - 4-Ang

STARTERS (Choice of)

Seasonal grilled vegetable platter with romesco sauce
=« Maté cheese tortellini with tomato pesto and black olive

Mussels in marinera sauce

MAIN COURSE (Choice of)

<+ Ral pork loin with creamy mushrooms
Organic grilled chicken thigh

Grilled sea bream with garlic and chili sauté and baked potato

DESSERTS

e« Our creamy cheesecake with crumble
« - Apple tarte Tatin with vanilla ice cream and crumble
. Seasonal fruit tartare with lime, brown sugar, and mandarin sorbet
. Our homemade artisan ice creams:
Lemon , Mandarin , Strawberry,

70% dark chocolate from Cal Simén or Vanilla

Water and bread from Ca l'Arseni

Glass of wine or cava

Contain gluten e Contain lactose e Contain nuts eContain shellfish

Exclusive weekday menu 28,00€ VAT INCLUDED
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ORIGENS CAT ES ENG

CilBlay

ORIGENS

INUS
FTMANAL

MENUS SEMANALES - WEEKLY MENU

INCLOU - INCLUYE - INCLUDES

Pa i aigua o una copa de vi o cava
Pan y agua o una copa de vino o cava
Bread and water or a glass of wine or cava

Conté e gluten e lactosa e fruits secs e marisc DE DILLUNS A DIVENDRES (EXCEPTE FESTIUS)
Contiene o gluten e lactosa e frutos secos e marisco DE LUNES A VIERNES (EXCEPTO FESTIVOS)
Contains e gluten e lactose enuts o seafood

FROM MONDAY TO FRIDAY (EXCEPT HOLIDAYS)



MENU - MENU OF

ARRO

ARROZ - RICE

*MiN. 2 PAX

PRIMERS

PRIMEROS - STARTERS

A compartir - A compartir - To share

e MUSCLOS AL VAPOR AMB CIiTRICS,
llorer i herbes mediterranies

* MEJILLONES AL VAPOR CON CITRICOS
laurel y hierbas mediterraneas

e STEAMED MUSSELS WITH CITRUS
bay leaf and Mediterranean herbs

LA NOSTRA AMANIDA DE CABDELLS
amb vinagreta de mostassa antiga

NUESTRA ENSALADA DE COGOLLOS
con vinagreta de mostaza antigua

OUR BABY GEM LETTUCE SALAD
with old-style mustard vinaigrette

SEGONS

SEGUNDOS - MAIN COURSE

ARROS DEL DIA
(Al-lergens a consultar)

ARROZ DEL DIA
(Alérgenos a consultar)

RICE OF THE DAY
(Allergens available upon request)

POSTRES

POSTRES - DESSERTS

POSTRES A TRIAR DEL MENU TRADICIO o
A BESCANVIAR PER CAFE

POSTRES A ESCOGER DEL MENUITRADICION
O CANJEAR POR CAFE

DESSERTS TO CHOOSE FROM THE TRADITIONAL
MENU OR EXCHANGE FOR COFFEE

30€ p.p.
IVA inclos - IVA incluido - VAT included

MENU - MENU OF

LOBARRO

LUBINA - SEA BASS

PRIMERS

PRIMEROS - STARTERS

A compartir - A compartir - To share

* MUSCLOS AL VAPOR AMB CIiTRICS,
llorer i herbes mediterranies

* MEJILLONES AL VAPOR CON CITRICOS
laurel y hierbas mediterraneas

e STEAMED MUSSELS WITH CITRUS
bay leaf and Mediterranean herbs

LA NOSTRA AMANIDA DE CABDELLS
amb vinagreta de mostassa antiga

NUESTRA ENSALADA DE COGOLLOS
con vinagreta de mostaza antigua

OUR BABY GEM LETTUCE SALAD
with old-style mustard vinaigrette

SEGONS

SEGUNDOS - MAIN COURSE

LLOBARRO DE 600G, FET A LA BRASA A L'ORIO
i acompanyat de patata fornera

LUBINA DE 600G AL ORIO, COCINADA A LA BRASA
y acompanada de patata panadera

600G SEA BASS GRILLED ORIO-STYLE
with roasted potatoes

POSTRES

POSTRES - DESSERTS

POSTRES A TRIAR DEL MENU TRADICIO 0]
A BESCANVIAR PER CAFE

POSTRES A ESCOGER DEL MENUITRADICION
O CANJEAR POR CAFE

DESSERTS TO CHOOSE FROM THE TRADITIONAL
MENU OR EXCHANGE FOR COFFEE

34€ p.p.
IVA inclds - IVA incluido - VAT included

MENU - MENU OF

- Z )
L TON

CHULETON - RIBEYE STEAK

PRIMERS

PRIMEROS - STARTERS

A compartir - A compartir - To share

LA NOSTRA AMANIDA DE CABDELLS
amb vinagreta de mostassa antiga

NUESTRA ENSALADA DE COGOLLOS
con vinagreta de mostaza antigua

OUR BABY GEM LETTUCE SALAD
with old-style mustard vinaigrette

SEGONS

SEGUNDOS - MAIN COURSE

"TXULETON" DE 500G (AMB 0S)
acompanyat de patates rosses casolanes
i pebrots del piquillo caramel-litzats

CHULETON DE 500G (CON HUESO)
acompafado de patatas fritas caseras
y pimientos del piquillo caramelizados

OUR 500G RIBEYE STEAK (WITH BONE)
with homemade golden potatoes
and caramelized piquillo peppers

POSTRES

POSTRES - DESSERTS

POSTRES A TRIAR DEL MENU TRADICIO 0]
A BESCANVIAR PER CAFE

POSTRES A ESCOGER DEL MENU'TRADICION
O CANJEAR POR CAFE

DESSERTS TO CHOOSE FROM THE TRADITIONAL
MENU OR EXCHANGE FOR COFFEE

32€ p.p.
IVA inclds - IVA incluido - VAT included



