
28,00€ IVA INCLÒS

· MENÚ TRADICIÓ ·

ENTRANTS (A escollir)

Esqueixada de morro de  bacallà, tomàquet macerat i oli  d'olives negres

Macarrons a la barcelonesa amb beixamel i gratinat

Graellada de verdures de temporada  a la brasa amb romesco

SEGON PLAT (A escollir) 

Cansalada cruixent , mongetes saltades i gambes

Cuixa de pollastre ecòligic a la brasa amb el nostre macerat d'herbes i cítrics

Llom de tonyina a la brasa

Guarnicions de temporada a la brasa 
Patates roses i pebrots del piquillo/padron

POSTRES

Pastís de formatge cremós amb crumble

Crema catalana amb carquinyoli

Tàrtar de fruita de temporada amb lima, sucre morè i sorbet de mandarina

Els nostres gelats artesans fets a casa:

Llimona, Mandarina, Maduixa

Xocolata 70% Cal Simón o Vainilla

Aigua i pa de Ca l’Arseni
Copa de vi o cava

Menú exclusiu per dies laborables
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28,00€ IVA INCLUIDO

· MENÚ TRADICIÓN ·

ENTRANTES (A elegir)

Esqueixada de morro de bacalao, tomate macerado y aceite de aceitunas negras

Macarrones a la barcelonesa con bechamel y gratinado

Parrillada de verduras de temporada a la brasa con romesco

SEGUNDO PLATO (A elegir) 

Panceta crujiente, judías salteadas y gambas

Muslo de pollo ecológico a la brasa con nuestro macerado de hierbas y cítricos

Lomo de atún a la brasa

Guarniciones de temporada a la brasa 
Patatas rosas y pimientos del piquillo/padrón

POSTRES

Tarta de queso cremosa con crumble

Crema catalana amb carquiñoli

Tartar de fruta de temporada con lima, azúcar moreno y sorbete de mandarina

Nuestros helados artesanos hechos en casa:

Limón, Mandarina, Fresa

Chocolate 70% Cal Simón o Vainilla

Aigua y pan de Ca l’Arseni
Copa de vino o cava

Menú exclusivo para días laborales
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28,00€ VAT INCLUDED

· TRADITION MENU ·

STARTERS (Choice of)

Salt cod snout esqueixada with marinated tomato and black olive oil

Barcelona-style macaroni with béchamel sauce and gratin topping

Seasonal grilled vegetables with romesco sauce

MAIN COURSE (Choice of)

Crispy pork belly with sautéed beans and prawns

Organic grilled chicken leg with our herb and citrus marinade

Grilled tuna loin

Seasonal grilled side dishes
Pink potatoes and piquillo/Padrón peppers

DESSERTS

Creamy cheesecake with crumble

Catalan cream with carquinyoli biscuit

Seasonal fruit tartare with lime, brown sugar, and mandarin sorbet

Our homemade artisan ice creams:

Lemon, Mandarin, Strawberry, 

70% dark chocolate from Cal Simón or Vanilla

Water and bread from Ca l’Arseni 

Glass of wine or cava 

Exclusive weekday menu
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DE DILLUNS A DIVENDRES (EXCEPTE FESTIUS)
DE LUNES A VIERNES (EXCEPTO FESTIVOS)

FROM MONDAY TO FRIDAY (EXCEPT HOLIDAYS)

Pa i aigua o una copa de vi o cava
Pan y agua o una copa de vino o cava

Bread and water or a glass of wine or cava

MENÚS
SETMANALS

MENÚS SEMANALES · WEEKLY MENU

INCLOU · INCLUYE · INCLUDES

CAT ES ENGORIGENS

Contiene gluten mariscofrutos secos
Contains gluten

lactosa
lactose seafoodnuts

Conté gluten lactosa mariscfruits secs



“TXULETÓN”

"TXULETÓN" DE 500G (AMB OS) 
acompanyat de patates rosses casolanes 

i pebrots del piquillo caramel·litzats

CHULETÓN DE 500G (CON HUESO) 
acompañado de patatas fritas caseras 
y pimientos del piquillo caramelizados

OUR 500G RIBEYE STEAK (WITH BONE) 
with homemade golden potatoes 
and caramelized piquillo peppers

SEGUNDOS · MAIN COURSE

SEGONS

SEGUNDOS · MAIN COURSE

SEGONS

POSTRES · DESSERTS

POSTRES
POSTRES · DESSERTS

POSTRES

p.p.34€ p.p.32€

LA NOSTRA AMANIDA DE CABDELLS
amb vinagreta de mostassa antiga

NUESTRA ENSALADA DE COGOLLOS
con vinagreta de mostaza antigua
OUR BABY GEM LETTUCE SALAD
with old-style mustard vinaigrette

LLOBARRO DE 600G, FET A LA BRASA A LʼORIO 
i acompanyat de patata fornera

LUBINA DE 600G AL ORIO, COCINADA A LA BRASA 
y acompañada de patata panadera

600G SEA BASS GRILLED ORIO-STYLE
with roasted potatoes

MUSCLOS AL VAPOR AMB CÍTRICS, 
llorer i herbes mediterrànies

MEJILLONES AL VAPOR CON CÍTRICOS
laurel y hierbas mediterraneas

STEAMED MUSSELS WITH CITRUS
bay leaf and Mediterranean herbs

LA NOSTRA AMANIDA DE CABDELLS
amb vinagreta de mostassa antiga

NUESTRA ENSALADA DE COGOLLOS
con vinagreta de mostaza antigua
OUR BABY GEM LETTUCE SALAD
with old-style mustard vinaigrette

PRIMEROS · STARTERS

PRIMERS
A compartir · A compartir · To share

PRIMEROS · STARTERS

PRIMERS
A compartir · A compartir · To share

LLOBARRO
MENÚ · MENU OF

LUBINA · SEA BASS

MENÚ · MENU OF 

CHULETÓN · RIBEYE STEAK

POSTRES · DESSERTS

POSTRES

SEGUNDOS · MAIN COURSE

SEGONS

PRIMEROS · STARTERS

PRIMERS

ARRÒS DEL DIA
(Al·lèrgens a consultar)

ARROZ DEL DÍA
(Alérgenos a consultar)

RICE OF THE DAY
(Allergens available upon request)

POSTRES A TRIAR DEL MENÚ TRADICIÓ O 
A BESCANVIAR PER CAFÈ

POSTRES A ESCOGER DEL MENÚ TRADICIÓN 
O CANJEAR POR CAFÉ

DESSERTS TO CHOOSE FROM THE TRADITIONAL 
MENU OR EXCHANGE FOR COFFEE

POSTRES A TRIAR DEL MENÚ TRADICIÓ O 
A BESCANVIAR PER CAFÈ

POSTRES A ESCOGER DEL MENÚ TRADICIÓN 
O CANJEAR POR CAFÉ

DESSERTS TO CHOOSE FROM THE TRADITIONAL 
MENU OR EXCHANGE FOR COFFEE

POSTRES A TRIAR DEL MENÚ TRADICIÓ O 
A BESCANVIAR PER CAFÈ

POSTRES A ESCOGER DEL MENÚ TRADICIÓN 
O CANJEAR POR CAFÉ

DESSERTS TO CHOOSE FROM THE TRADITIONAL 
MENU OR EXCHANGE FOR COFFEE

30€ p.p.

LA NOSTRA AMANIDA DE CABDELLS
amb vinagreta de mostassa antiga

NUESTRA ENSALADA DE COGOLLOS
con vinagreta de mostaza antigua
OUR BABY GEM LETTUCE SALAD
with old-style mustard vinaigrette

MUSCLOS AL VAPOR AMB CÍTRICS, 
llorer i herbes mediterrànies

MEJILLONES AL VAPOR CON CÍTRICOS
laurel y hierbas mediterraneas

STEAMED MUSSELS WITH CITRUS
bay leaf and Mediterranean herbs

A compartir · A compartir · To share

ARRÒS
ARROZ · RICE

MENÚ · MENU OF 

IVA inclòs · IVA incluido · VAT includedIVA inclòs · IVA incluido · VAT includedIVA inclòs · IVA incluido · VAT included

*MÍN. 2 PAX




