












IVA inclòs
· p.p39€

PERNIL D.O IBÈRIC LOS PEDROCHES 100%

PA DE COCA TORRAT AMB TOMACONS I OOVE

BUNYOLS DE BACALLÀ
amb picada suau d'all i julivert

CROQUETONS DE CARN DE PEROL
(Recepta de la iaia Maria)

ZAMBURINYES A LA BRASA 
amb all i julivert

LA NOSTRA ENSALADILLA  
amb gamba vermella a l'allet 

PER COMPARTIR SEGON
"TXULETÓN" DE 500G
madurat 15 dies amb flor de sal i OOVE
(Supl. +6€)
 
PLOMA IBÈRICA A LA BRASA
(Supl. +4€)

LLOBARRO A L'ESPATLLA AMB ORIO

MORRO DE BACALLÀ A LA BRASA

FRICANDÓ DE VEDELLA AMB SUC I BOLETS

PEUS DE PORC GUISATS 
de manera tradicional

CALAMARCETS A LA BRASA

POSTRE
POSTRES A ESCOLLIR 
de la carta

PA DE CA LʼARSENI I AGUA

CAT

Conté gluten lactosa mariscfruits secs

PICA-PICA

MENÚ 



SEGUNDO

POSTRE

CHULETÓN DE 500G
madurado 15 días con flor de sal y AOVE
(Supl. +6€)
 
PLUMA IBÉRICA A LA BRASA
(Supl. +4€)

LUBINA A LA ESPALDA CON ORIO

MORRO DE BACALAO A LA BRASA

FRICANDÓ DE TERNERA
con su jugo y setas

PIES DE CERDO 
guisado de manera tradicional

CALAMARCITOS A LA BRASA

MENÚ 

PARA COMPARTIR

JAMÓN IBÉRICO D.O. LOS PEDROCHES 100%

PAN DE COCA TOSTADO
con tomate de colgar y AOVE

BUÑUELOS DE BACALAO
con picada suave de ajo y perejil

CROQUETONES DE CARNE DE PEROL
(Receta de la abuela Maria)

ZAMBURIÑAS A LA BRASA
con ajo y perejil

NUESTRA ENSALADILLA
con gamba roja al ajillo 

POSTRES A ESCOGER 
de la carta

PAN DE CA LʼARSENI Y AGUA

ES

Contiene gluten mariscofrutos secoslactosa

· p.p39€
IVA incluido

PICA-PICA



PICA-PICA
TO SHARE

100% IBERIAN HAM D.O. LOS PEDROCHES 

"COCA" BREAD
with tomatoes and EVOO

COD FRITTERS 
with mild garlic and parsley sauce

“PEROLˮ MEAT CROQUETTES
(Grandma Mariaʼs recipe)

GRILLED SCALLOPS
with garlic and parsley

CREAMY VEGETABLES SALAD
with garlic red prawns 

MAIN COURSE

DESSERTS

500G RIB STEAK
dry-aged 15 days with fleur de sel and EVOO
(Supl. +6€)
 
GRILLED IBERIAN PORK “PLUMAˮ
(Supl. +4€)

SEA BASS WITH ORIO SAUCE

GRILLED COD

“FRICANDÓˮ TRADITIONAL STEWED BEEF
with mushrooms

PORK FEET
stewed in a traditional way

GRILLED BABY SQUIDS

DESSERTS TO CHOOSE
from the menu 

CA LʼARSENI BREAD AND WATER

Contains gluten lactose seafoodnuts

· p.p39€
VAT Included

ENGMENU



Contiene gluten mariscofrutos secoslactosa

ARROZ

ZAMBURIÑAS A LA BRASA
con ajo y perejil

MEJILLONES AL VAPOR
con cítricos, laurel y hierbas mediterráneas

CROQUETONES DE CARNE DE PEROL
Receta de la abuela Maria

*MÍN. 2 PAX

ARROZ A ESCOGER

ARROZ DE VERDURAS
de temporada y Km0

PAELLA DE MARISCO CON RAPE, SEPIA,
gambas y mejillones

PAELLA MIXTA CON COSTILLA DE CERDO RAL,
salchichas, gambas y mejillones

FIDEUÁ DE SEPIA Y GAMBAS
con alioli

ARROZ CALDOSO CON LANGOSTA
(Supl. + 8€)

MENÚ FIN DE SEMANA

ARROZ NEGRO DE RAPE Y GAMBAS

MENÚ CAP DE SETMANA

ARRÒS A TRIAR

ARRÒS NEGRE DE RAP I GAMBES

ARRÒS DE VERDURES
de temporada i Km0

PAELLA DE MARISC AMB RAP, SÍPIA, 
gambes i musclos

PAELLA MIXTA AMB COSTELLA DE PORC RAL, 
salsitxes, gambes i musclos

FIDEUÀ DE SÍPIA I GAMBES
amb allioli

ARRÒS CALDÓS AMB LLAGOSTA 
(Supl. + 8€)

ZAMBURINYES A LA BRASA
amb all i julivert

MUSCLOS AL VAPOR AMB CÍTRICS, 
llorer i herbes mediterrànies

CROQUETONS DE CARN DE PEROL
Recepta de la iaia Maria

*MÍN. 2 PAX
ARRÒS

Conté gluten lactosa mariscfruits secs

IVA inclòs
p.p.38€

INCLOU

Postres a triar de la carta

Pa de ca l A̓rseni i aigua
(Celler a part)

IVA incluido
p.p.38€

INCLUYE

Postres a elegir de la carta

Pan de ca l A̓rseni y agua
(Vinos aparte)

RICE

GRILLED SCALLOPS
with garlic and parsley

STEAMED MUSSELS 
with citrus, bay leaf and mediterranean herbs

“PEROLˮ MEAT CROQUETTES
Grandma Mariaʼs recipe

*MIN. 2 PAX

CHOICE OF RICE
DISHES

SEAFOOD PAELLA WITH MONKFISH, 
cuttlefish, prawns and mussels

MIXED PAELLA WITH RAL PORK RIBS
sausages, prawns and mussels

“FIDEUÀˮ WITH SQUID, PRAWNS
and all ioli

BROTHY RICE WITH LOBSTER
(+€8 Supp.)

Contains gluten lactose seafoodnuts

WEEKEND MENU

VAT included  
p.p.38€

INCLUDES

Desserts to choose from the menu

Bread from Ca lʼArseni and water
(wine not included)

BLACK RICE WITH MONKFISH AND PRAWNS

RICE WITH SEASONAL LOCAL VEGETABLES



PLATS VEGANS
AMANIDA VERDA AMB CABDELLS, CEBA TENDRA,
pastanaga i olives d A̓ragó
ENSALADA VERDE CON COGOLLOS, CEBOLLA TIERNA,
zanahoria y aceitunas de Aragón
GREEN SALAD WITH BABY GEM LETTUCE,
sweet onion, carrot and Aragón olives 

LINGOT DE BOLETS AMB HEURA, FONS FOSC VEGETAL
i puré cremós de moniato
LINGOTE DE SETAS CON HEURA, FONDO OSCURO VEGETAL
y puré cremoso de boniato
MUSHROOM AND HEURA TERRINE WITH VEGETABLE JUS
and creamy sweet potato purée
(HEURA® IS A PLANT-BASED PROTEIN MADE FROM SOY)

MILFULLS DE TOMÀQUET SEC
amb camember vegà i oli dʼalfabrega
MILHOJAS DE TOMATE SECO
con camembert vegano y aceite de albahaca
SUN-DRIED TOMATO MILLE-FEUILLE
with vegan camembert and basil oil

ARRÒS DE VERDURES DE TEMPORADA I KM0
ARROZ DE VERDURAS DE TEMPORADA Y KM0
RICE WITH SEASONAL LOCAL VEGETABLES

10€

16€

14€

   

16,5€

6,5€

IVA inclòs
IVA incluido

VAT included

POSTRE

TÀRTAR DE FRUITES DE TEMPORADA AMB LLIMA I SUCRE MORÈ
TARTAR DE FRUTAS DE TEMPORADA CON LIMA Y AZÚCAR MORENO
SEASONAL FRUIT TARTARE WITH LIME AND BROWN SUGAR

PLATOS VEGANOS · VEGAN DISHES

POSTRE · DESSERT

Contiene gluten mariscofrutos secos
Contains gluten

lactosa
lactose seafoodnuts

Conté gluten lactosa mariscfruits secs



POSTRES

EL TOC DOLÇ QUE 
HO ARRODONEIX TOT

POMA CARAMEL·LITZADA, TOFFEE,
gelat de poma al forn i cruixent de croissant 

MADUIXOTS AMB NATA MUNTADA
feta a casa i el gelat

PRÉSSEC EN ALMÍVAR FET A CASA
crema de vainilla, el seu gelat i crumble

PASTÍS DE FORMATGE CREMÓS 

PASTÍS LÍQUID DE XOCOLATA

GELATS

mandarina i gelat de temporada

7,5€

7,5€

7,5€

7€
4€

6,5€

IVA inclòsConté gluten lactosa mariscfruits secs

CAT



POSTRES

EL TOQUE DULCE
QUE LO REDONDEA
TODO

MANZANA CARAMELIZADA, TOFFEE,
helado de manzana al horno y crujiente de cruasán 

FRESONES CON NATA MONTADA CASERA
y helado

MELOCOTÓN EN ALMÍBAR CASERO
con crema de vainilla, su helado y crumble

PASTEL DE QUESO CREMOSO (1 ración)
1/2 ración de pastel

PASTEL LÍQUIDO DE CHOCOLATE
de Simón Coll (2 pax)

HELADOS
limón, fresa, vainilla, chocolate 70% Simon Coll, 
mandarina y helado de temporada

7,5€

7,5€

7,5€

7€
4€

12€

6,5€

IVA incluidoContiene gluten mariscofrutos secoslactosa

ES



DESSERTS

A SWEET ENDING 
TO ROUND OFF 
THE EXPERIENCE

CARAMELISED APPLE, TOFFEE,
baked apple ice cream and croissant crumble 

STRAWBERRIES WITH HOMEMADE WHIPPED CREAM
and ice cream

HOMEMADE PEACH IN SYRUP
with vanilla cream, ice cream and crumble

CREAMY CHEESECAKE (1 portion)
1/2 portion of cheesecake

LIQUID CHOCOLATE CAKE
by Simon Coll (2 pax)

ICE CREAMS
lemon, strawberry, vanilla, 70% chocolate Simon Coll, 
mandarin and seasonal ice cream

7,5€

7,5€

7,5€

7€
4€

12€

6,5€

VAT includedContains gluten lactose seafoodnuts

ENG




